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Coupe de champagnes et ses amuses bouches
ENTREE :

Foie gras avec sa salade de betteraves rouge
et groseilles
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Feuilleté de Saint-Jdacques sur lit de poireaux
sauce beurre blanc Al
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Dessert :
D&me mousse fruits rouge, coeur
vanille et biscuit amande
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Lhoer Blche poire chocolat croustillant
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